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Tamaral Reserva 2020
La Raya, la frontera 
que se hizo puente

CATA
Joyas dulces de 
sol y paciencia
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Vinos de
Pago, un
concepto

revitalizado
La Denominación de Origen Protegida Vino de 

Pago representa la cúspide de la pirámide de 
calidad en los vinos españoles y destaca la profunda 
conexión entre el paisaje y la elaboración vinícola. 

Esta categoría exclusiva, que ha experimentado 
un resurgimiento en los últimos años, reúne vinos 
únicos, elaborados en pagos o viñedos singulares 

donde las variedades de uva están perfectamente 
adaptadas al terruño. Aunque en el pasado no 

siempre recibió la consideración merecida, hoy la 
D.O.P. Vino de Pago es sinónimo de prestigio y 

autenticidad, permitiéndonos degustar la esencia 
de un territorio y descubrir la riqueza y diversidad 
de nuestros paisajes a través de un estilo inigualable 

y ligado a la tierra. Estos 36 vinos son una buena 
muestra de esta categoría de prestigio.

Cata / Antonio Candelas

CATA 299



Profundo, poderoso en su carácter 
y con una serie de aromas de ex-
celente factura. Notas de especias, 
fruta negra (moras), balsámicos, ta-
baco, cacao, canela y ahumados. 
En boca, la parte especiada y bal-
sámica predomina en el recorrido. 
Textura noble y equilibrado con 
un final de fruta en sazón.

Intenso, con una serie de matices 
frutales que predominan en todo 
momento. Detalles de fruta de 
hueso (albaricoque, melocotón), 
piel de cítricos y una cremosidad 
de gran amabilidad. Goloso en 
boca, con un volumen sensacional 
que deja de nuevo los recuerdos 
a frutas de hueso. Muy largo.

Perfil aromático protagonizado 
por los detalles de fruta de hueso 
madura y una sensación de cremo-
sidad que no solo se aprecia en los 
detalles, sino también en la textura 
voluminosa y golosa en boca. 
Aparecen apuntes de especias 
dulces y un recorrido envolvente y 
persistente con una buena acidez.

Es el territorio llevado a su máximo 
nivel de complejidad de matices. 
Hojas secas, especias, balsámicos, 
notas minerales, hierbas de infusión 
(té negro) y algún ahumado ele-
gantísimo. Auténtica seda en boca 
sin perder un ápice de raza y fres-
cura. Carnoso, largo, maravilloso 
paradigma de vino mediterráneo.

Pago 
de Cirsus
D.O.P. Finca Bolandín
www.pagodecirsus.com
Cabernet Sauvignon

Pago 
de Cirsus
D.O.P. Finca Bolandín
www.pagodecirsus.com
Chardonnay

Bodegas 
Vegalfaro
D.O.P. Los Balagueses
www.vegalfaro.com
Chardonnay

Bodega 
Mustiguillo
D.O.P. El Terrerazo
www.mustiguillo.com
Bobal

Consumo: 16 ºC | PVP: 29,65 €

 Lomo de buey

Consumo: 10 ºC | PVP: 12,15 €

 Pollo al chilindrón

Consumo: 12 ºC | PVP: 22 €

 Lubina a la sal

Consumo: 16 ºC | PVP: 82,50 €

 Carrileras estofadas

Bodegas 
Vegalfaro
D.O.P. Los Balagueses
www.vegalfaro.com
Syrah

Bodega Vera 
de Estenas
D.O.P. Vera de Estenas
www.veradeestenas.es
Chardonnay

Bodega 
Mustiguillo
D.O.P. El Terrerazo
www.mustiguillo.com
Bobal

Bodegas Irache
D.O.P. Prado de Irache
www.irache.com
Tempranillo, Cabernet 
Sauvignon, Merlot

Bodega Vera 
de Estenas
D.O.P. Vera de Estenas
www.veradeestenas.es
Merlot

Pago de los Balagueses 
Syrah 2021 Finca Terrerazo 2022

Vidure 2018 Prado de Irache 2020

Martínez Bermell Merlot 2022Viña Lidón 2023

Pago de los Balagueses 
Chardonnay 2023

Pago de Cirsus Chardonnay 
Fermentado en Barrica 2023

Quincha Corral 2019

CATA

Cuando una uva tan mediterrá-
nea como la Syrah convive entre 
bosques mediterráneos obte-
nemos una expresión de lo más 
sugerente. Notas de frutos negros 
silvestres, con una parte de jara y 
retama y un punto cremoso que 
acompaña bien. Voluminoso en 
boca, silvestre, fresco y persistente.

Es un fiel transmisor del paisaje 
que rodea a la viña. Notas de hier-
bas de monte, higuera y fruta de 
hueso (melocotón). Las especias 
dulces de intensidad moderada 
provienen de su paso por barrica. 
Goloso en boca, glicérico, con 
una acidez que recuerda a la piel 
de cítricos y un paso amplio.

Excelente manifestación de la 
Bobal en un paisaje mediterráneo. 
Complejo, equilibrado, con aromas 
de hierbas de monte y fruta silves-
tre (fresas, grosellas) mostradas 
desde la finura y pureza que ofrece 
el suelo calcáreo. Boca elegante, 
con carácter, frescura y una extraor-
dinaria armonía. Un gran vino.

Hay un especial cuidado en man-
tener la presencia frutal y aco-
plarla a la evolución del vino para 
adquirir una complejidad bien 
armonizada: arándanos, ciruelas, 
especias, tostados, regaliz. Boca 
carnosa, de acidez bien dispuesta 
y expresión madura de la fruta 
tras el paso. Persistente.

Con buena intensidad aparecen 
aromas de finas hierbas, fruta negra 
en sazón y una parte de la crianza 
que nos ofrece detalles de espe-
cias dulces y tostados. Profundo, 
con el tiempo en copa se aprecian 
detalles de regaliz. En el paladar 
muestra la parte más mediterránea 
con una textura amable. Licoroso.

Consumo: 16 ºC | PVP: 22 €

 Pimientos rellenos

Consumo: 10 ºC | PVP: 14 €

 Parrillada de verduras

Consumo: 16 ºC | PVP: 28,56 €

 Cazuela de callos

Consumo: 16 ºC | PVP: 15,62 €

 Estofado de jabalí

Consumo: 16 ºC | PVP: 15 €

 Empanada de carne

Axarquía malagueña: altura, pizarra, 
Mediterráneo y viñedos históricos

Axarquía malagueña: altura, pizarra, 
Mediterráneo y viñedos históricos

www.bodegasbentomiz.com
Tel. 658 845 285

54   mivino




